
·  ·  ·  ·  ·  c h e f ' s  t a s t e  ·  ·  ·  ·  · 

a small bite from the chef to start your meal

·  ·  ·  ·  ·  f i r s t  c o u r s e  ·  ·  ·  ·  ·  

2023 Oakville Ranch napa valley GRenache ROsé

Seared King Crab
crème fraiche mousse, caviar, passionfruit gelee,  

tarragon vinaigrette

    ·  ·  ·  ·  ·  s e c o n d  c o u r s e  ·  ·  ·  ·  ·    

2022 Oakville Ranch napa valley chaRdOnnay

Smoked Maple Glazed  
Foie Gras

cornbread funnel cake, blackberry gel, whipped orange cream,  
candied butternut squash, rosemary brown butter

 ·  ·  ·  ·  ·  t h i r d  c o u r s e  ·  ·  ·  ·  · 

2019 Oakville Ranch napa valley  
cabeRnet sauviGnOn

Kurobuta Pork Loin
sage sausage, chestnut purée, roasted apple,  

smoked pork croquette

    ·  ·  ·  ·  ·  f o u r t h  c o u r s e  ·  ·  ·  ·  ·   

2021 Oakville Ranch napa valley  
cabeRnet FRanc

Optional Bonus: 

2016 Oakville Ranch cabeRnet FRanc  
bORdeaux blend

Roasted Lamb 
chicken liver mousse, winter vegetable ragu, black truffle,  
trumpet mushrooms, hibiscus orange jus, thyme crumble

·  ·  ·  ·  ·  f i f t h  c o u r s e  ·  ·  ·  ·  ·  

Chocolate & Coffee Semifreddo
coffee chicory granita, vanilla chantilly cream 
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Menu items subject to change without notice.


